PINKSTER MENU

Voorgerecht
Terrine van gevogelte
met dadels en chutney

Soep (optioneel)
Venkelsoep met gerookte zalm

Hoofdgerecht
Kalfssukade met een jus van morieljes
met verse groente en aardappeltaart

Nagerecht
Parfait (ijstaartje) met karamel en pecannoten

Bereidingswijze:

Het voorgerecht wordt per persoon op bord geleverd.

De soep wordt koud geleverd en moet alleen even in een pannetje worden opgewarmd.
Het hoofdgerecht moet nog opgewarmd worden in de oven.

Het wordt geleverd in ovenbakjes en moet ca 20 minuten in de oven op 100 graden.
Het dessert kan gelijk uit de vriezer gegeten worden.

Besteldata : Zaterdag 30 mei, zondag 31 mei, maandag 1 juni
Uiterste bestelmogelijkheid : vrijdag 29 mei voor 12:00 uur
Dit in verband met de (beperkte) bestelmogelijkheden bij onze groothandel.

De kosten bedragen:
3-gangen menu € 23,00 per persoon
4-gangen menu € 25,00 per persoon (incl. soep)

FIJNE PINKSTERDAGEN!
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